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La box de 60 zakouskis froids - 7120 €
10 Verrines saumon créme aneth et billes citronnées
10 Pannacottas poulet mangue gingembre
10 Nougats de foie gras et son pain brioché
10 Flans au crabe et créme ciboulette
10 Verrines de Coppa, parmesan et poire
10 Pannacottas de petits pois, poivron caviar et menthe

La box de 60 zakouskis chauds - 740 €
10 Pains d'Hubert et escargot & I'ail
10 Cappucinos de pommes de terre et truffes
10 Veloutés potimarron vanille et éclats de noisette
10 Scampis et poivrons grillés au Spéculoos
10 Ravioles & la truffe
#

10 Brochettes de magret lardé aux poires

30 zakouskis froids - 65 € / 30 zakouskis chauds - 75 €
Zakouski froid & la piéce - 3 € / Chaud & la piéce - 3,50€

Paté de Gibier, paté abricot sec et Grand marnier,
jambon cuit, jambon fumé, saucisson ardennais, foie gras,
jambon aux truffes, roulé de cerf au fromage et herbes,
saucisson aux truffes et parmesan
Crudités
Sauces froides : Mayonnaise & la truffe et cocktail whisky

Supplément au choix (4,00€ )
Roastbeef, viande de Grisons ou boudins de Noé&l

Au prix du jour
Demi-homard, saumon fumé, truite fumée, saumon
Bellevue ou huitres

Foie gras au torchon, foie gras aux fruits secs, foie gras a
la Prunette de Harre accompagnés de Chutney, confit
d'oignons maison et brioche

Boeuf Irlandais nature, tranche de porc saumurée,

boudin blanc et boudin noir, volaille marinée au
miel et paprika, tranche de lard braisé

Carottes a l'orange citron et persil, mesclump, fruits
secs et vinaigrette, salade de ’romc’res*ns
rouges et vinaigrette échalotes

Morceaux de baguette, taboulé & l'orientale,
pommes de terre grenaille et beurre d’ail

Assortiment de sauce froide maison : Cocktail
relevé au whisky, sauce poivre, mayonnaise truffée

Boeuf Irlandais Nature, tranche de porc saumurée,
tranche de canard marinée aux framboises,
agneau & l'ail, brochette de saumon & I'aneth,
gambas géante marinée citron vert

Carottes a |'orange citron et persil, mesclun, fruits
secs ef vinaigrette, salade de tomates oignons
ouges et vinaigrette échalotes

Morceaux de baguette, taboulé & |'orientale,
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pommes de terre grenaille et beurre dail,
assortiment de sauce froide maison : Cocktail
relevé au whisky, sauce poivre, mayonnaise truffée

Possibilité de location d’appareil & raclette pour
10€ / appareil.
Une caution de 50€ est également demandée.
L'appareil doit étre rendu propre
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Entrées - 17,50€ / Plats - 19,00€ / Desserts - 8,00€

Scampis flambés au Cointreau, sauce Christmas tea
ou
Tarte fine au canard, chantilly de fromage frais,
figue et noix
*
Lotte & la mangue épicée, riz au curry et épinards
ou
Magret de canard sauce cerise et thym, purée de
celeri rave
x
Verrine Raffello %
ou
Blche Pannacotta vanille-clémentine, sa meringue
et sa créme anglaise

Entrées - 20,50€ / Plats - 28,00€ / Dessert - 8,00€

Nougat de foie gras maison son chutney et toast

brioché
ou
o de Saint-Jacques et saumon fumé aux agrumes,
aies roses sur lit de céleri, figue et noix
*
Demi-homard & |'armoricaine et riz aux petits
légumes & I'échalote
ou
Médaillon de veau, sauce foie gras, morilles et
Calvados, pommes cuites et gratin dauphinois
i *
Biche Ruby au chocolat blanc et framboises
o e, ou
“Mille-feuilles vanille et clémentines confites

Entrées - 12,50€ / Plats - 17,50€ / Desserts- 6,50€

Risotto Chorizo et scampis
ou
Paté de Noél, confit, chutney et brioche
*
Dinde sauce aux airelles, poire & la vanille et
croquettes artisanales
ou
Porc saumuré, sauce poivre Cognac, chicons et
gratin dauphinois
*
Pannacotta pommes et Spéculoos
ou
Glace au pain d'épices et caramel beurre salé

#

Entrées - 8,00€ / Plats - 16,00€ / Desserts -8,00€

Champignon farci croustillant
*
Cassolette Haloumi aux saveurs japonisantes
*
Biche Pannacotta vanille-clémentine, sa meringue
et sa créme anglaise

Croquette de fromage maison
*
Dinde, pomme au four et gratin dauphinois

*
Blche Pannacotta vanillée

Croquette de fromage maison - 4,50 € / pc
Gratin dauphinois - 3,50€ / pc (150 gr)
Croquettes artisanales - 3€ pour 6 piéces

Saucisse de Francfort, morceau de sauci

Polonais, tranche de lard fumé, tranche d
Kessler, choucroute vin blanc et épices, pu
pommes de terre généreuse et moutarde

Saucisse fumée, mini jambonneau, saucisse de
Francfort, morceau de saucisson Polonais, tranche
de lard fumé, tranche de réti Kessler, choucroute vin
blanc et épices, purée de pommes de terre
généreuse et moutarde

La Liégoise (Fleur de lait & Lacquemant ), la Sweety
(Sans lactose : Violette & Framboise ), la Paris-Brest
(Vanille, Noisette & pralin), la Franui (sorbet Franui,
mousse chocolat glacée, cceur framboise), la Rocher
(Amande, Noisette,coeur caramel beurre salé) - 32,90€
La Duba’ (Chocolat, Pistache, créme de pistache,
Kadaif) - 39,90 €
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